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Dans les coulisses d'une
brasserie palindzarde

PORTES OUVERTES

La Brasserie artisanale du
Dérochet, fondée en 2001
par trois jeunes étudiants,
est ouverte aux curieux
jusqu’a d Confidence!

les amateurs de Doctenr Gabs
constituent une clientéle variée.
«Nous attirons des gens intéres-
sés par le gofit de nos biéres,
d'inspiration belge et anglaise.
Et puis nous bénéficions de
toute une clientéle soucieuse de

entre deux cuvées...

1l ¥ a sept ans, Gabriel Hasler
brassait sa premiére biére a
Taide d’un simple kit de fermen-
tation. Le nom du breuvage? La
Docteur Gabs Beer Trés vite
rejoint par David Paraskevopou-
los et Reto Engler, deux amis
d’enfance, il met alors sur pied
une véritable brasserie minia-
ture.

Devenus quelque peu envahis-
sants dans la cuisine familiale de
Jouxtens-Mézery, les trois pas-
sionmés déménagent d'abord
dans la cave de Reto Engler,
avant détablir leurs quartiers
généraux dans un véritable local
indépendant: une ancienne
grange d’Epalinges.

Depuis cette mutation, en
2005, la brasserie n'a cessé de
prendre de lampleur. «Nous
avons investi dans une deuxiéme
cuve de brassage, ce qui nous a
permis daugmenter notre pro-
duction. Celle-ci est passée de
6000 4 10000 litres en trois
ans», précise Gabriel Hasler Car

Tenvire qui wachéte
que des produits locanxs.

La chute de la consommation
de biére en Suisse comme dans
le reste de IEurcpe ne semble
pas inquiéter les trois étudiants.
«Nous ne nous sentons pas con-
cernés par ces chiffres en baisse.
Le marché de niche dans lequel
nous hous trouvons (environ 1%
de la bi¢re produite en Suisse)
est plutét en augmentation. Les
gens boivent donc moins, mais
mieux.»

Lavenir de la brasserie ne sem-
ble cependant pas tout tracé
«Notre structure va rester la
méme jusquen 2010, car deux
dentre nous doivent encore ter-
miner leurs études. Ensuite, nous
déciderons si nous voulons en
faire notre métier, et si le marché
a de la place pour nous.»

BENJAMIN PILLARD
Portes ouvertes
du samedi 9 au vendredi 15 aolt,
de9halsh
Brasserie du Dérachet,
¢h. d'Ofréquaz 10, 1066 Epalinges.
Jour de brassage: vendredi.
www.docteursgabseh

a laide d'un simple kit de fermentation.



