Docteur Gab’s

créée en 2001

Production : environ 400 hl

Nous voila a la découverte, voire a la recher-
che, de la brasserie « Docteur Gab’s » dans
un quartier pavillonnaire d’Epalinges (ban-
lieue de Lausanne). Au détour d’une ruelle,
nous apercevons enfin la « brasserie-mai-
son ».

L'ensemble est atypique, constitué d’une
petite maison, un peu comme un chalet
avec un étage et un agrandissement sur une
extrémité. Un coin de verdure attenant, pro-
pice a la dégustation, avec table et parasol,
complete 'ensemble. C'est plutot chaleureusx,
intime presque. Reto Engler nous accueille
dans cette demeure. Nous apprenons que la
brasserie existe depuis 10 ans, et qu’ils sont
trois associés a la gérer, dont le plus vieux a
28 ans ! En effet 'aventure commence avec
un kit de brassage et trois amis : Reto Engler,
David Paraskevopoulos et Gabriel Hasler.
Ils ont alors entre 16 et 18 ans. Le nom de la
brasserie est décidé : ce sera Docteur Gab’s :
le prénom (Gabriel) du détenteur du kit.
La brasserie évoluera doucement, chacun
poursuivant ses études, ingénieur en déve-
loppement pour le premier, école hoteliere
pour le second et HEC Suisse pour le der-
nier. Ce n'est que depuis moins de deux ans
qu’ils ont franchi le pas de vivre de cette
activité.

Pour en revenir a la brasserie, nous accédons
a la partie brassage a I’étage par une échelle
de meunier trés abrupte. L'agencement
demande a chacun des efforts musculaires
importants pour vider les dréches par exem-
ple. Certaines cuves de fermentation sont
installées a I'extérieur le long de la maison.
Lembouteilleuse et I’étiqueteuse sont au rez-
de-chaussée ainsi que la partie conservation
des bouteilles.

Coté bieres, I'eau vient du réseau et le malt
d’Allemagne (Weyermann) ; les levures sont
fraiches. Nous avons pu gotter sur place
trois biéres. On sent une maturité dans les
produits et ils sont bien réalisés, bien équi-

Reto Engler

Le mini-laboratoire du « Docteur Gab’s »

librés, bien pensés : franchement des biéres
de grande qualité.

Une petite mention spéciale aussi pour le
logo et le verre qui permettent d’avoir un
visuel de biere attrayant avec un visage sym-
bolisé sur le verre et la coiffe de mousse en
guise de chevelure, une belle trouvaille !

Brasserie Docteur Gab's
Chemin d'Ofréquaz 10 - CH- 1066 Epalinges
www.docteurgabs.ch

| Nom Type Couleur % alc Diffusion Commentaire
Houleuse Blanche belge | Blonde 5% Permanente
Tempéte Blonde forte Blonde 8% Permanente
Chameau Ambrée belge | Ambrée 7% Permanente
Ténébreuse Stout Noire 6% Permanente
Crockus Bock Ambrée foncée | 6% Printemps
Lag Pils | Blonde 5% | Eté Amertume prononcée
Farandole Alerousse | Rousse 6% Automne
Oaglllb_re mBrﬁunefdeﬁ QIOEI Brune 1% Hiver Epices : cannelle, coriandre
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